@S BASDE LA CASA

Tostada de Aton. $395

Tostada de maiz con atun aleta amarilla marinado con salsa
oriental, sobre puré de aguacate y cebolla caramelizada.

Tostada De Camarones Al Estilo Joi. $395
Tostada de maiz con camarones al chintextle, cebolla encurtida,

puré de aguacate, rodajas de chile serrano y brotes de cilantro criollo.

Tostada De Pescado En Salsa Macha Dulce. $395
Tostada de maiz con aguacate, pescado marinado en salsa

macha dulce, ralladura de limén, cebolla crujiente dulce y
brotes de cilantro criollo.

Tostada De Aguachile De Camarén. HILD)
Camarén marinado en aguachile rojo de la casa (picante).

POOL SNACKS

Brocheta De Camarén En Tempura (5 pz). $545
Brochetas de camaron en tempura negra con mayonesa citrica,

menta y hueva de salmon.

Hamburguesa De Res. $395
Came de res 80/20 premium con vegetales, pan hecho en casa,

queso americano, cebolla caramelizado, tocino y aderezo especial,
acompanada con papas a la francesa con dlioli picante.

Hamburguesa De Pollo. $355
Pechuga de pollo a la parilla marinada en especias, gratinada

con queso provolone, salsa tartara, vegetales y papas a la
francesa con alioli picante y pan hecho en casa.

Club Sandwich. $485
Pan brioche hecho en caso, dorado a la plancha, con polllo

marinado en hierbas finas, gratinado con queso provolone
chumado, aderezado con mostaza Dijon y mostaza antigua,
relish de jolopeno y pepinillos, tocino, lechuga, cebolla morada,
aguacate y jitomate deshidratado.

Cuacamole Con Chicharén De Aton. $345
Aguacate mochacado con limoén, sal, chile, serano y trozos de

chicharrén de atun, acompanado de salsa de aguachile.

Guacamole Pico De Gallo. $255
Aguacate machacado, pico de gallo, limén y sal.

Tabla De Cames Frias Y Quesos. $675
Salami, jomén serrano, pepperoni, variedad de quesos de la

casa (4 opciones), crostinis, mermelada de chabacano y

macha, nuez horneada, encurtidos hechos en casa.

Hummus De Garbanzo.

Carbanzo, tajini, aceite de oliva, paprika y garbanzos fitos
acompanado de pan pita.

$250

PV SH DAL Fae T

Pizza Joseph. $355
Pesto de la casa con queso burrata, ardgula, jomon serrano
y vinagreta dulce.
Pizza De Cames Frias. $345
Jamén serrano, salami, peperoni, salsa pomodoro y queso
mozzarella fresco.
Pizza Margarita. $345
Salsa pomodoro hecha en casa, queso mozzarella fresco,
tomates deshidratados hechos en casa y hojas de aloahaca.

>
Ensalada Caprese. $275
Tomate cherry, queso mozzarella fresco, pesto de la casa, hojas
de albohaca y aceite de oliva.
Ensaloda de kale. $295
Lechuga Kale con aderezo citrico, supremas de pomelo y
narania, nuez homeada, queso de cabra y cebolla morada
encurtida.
Ensalada de Aragula. $295
Arigula, manzana verde, jitomate chery, queso feta, elineada
con vinagreta de mostaza Dijon, miel y hierbabuena.

==
Tacos De Rib-eye 150g (3pz). $455
Rib-eye al grill acompanado de cebolla baby confitada,
salsa martajada y brotes de cilantro.
Tacos De Camarén Al coco (3pz). $395
Camarones empanizados con coco, col morada encurtida,
cremoso de aguacate y mayonesa de chipotle.
Tacos De Pesca Del Dia. $395
Pescado estilo Baja con salsa tartara, col morada encurtida y
brotes de cilantro criollo.
Tacos De Setas Al Pastor $355

Setas al pastor con pina asada, salsa martajada y brotes de
cilantro.



CEVICHERIA JOI

Ceviches Tropicales
Ceviche Mestizo. $410

Mezcla de frutas tropicales: kiwi, pina, pepino, cebolla morada,
jugo de limon, jugo de pina, rozos de pescado blanco y chile
sernano.

Ceviche Ancestral. $239
Ceviche de tepache con, jugo de limon, frozos de pifa. cebolla

morada y rodaijas de chile halbbanero con aceite de chiles
costenos.

Ceviche Costerio Tropical. $430
Ceviche de maracuyd y manzana verde, co pescado blanco,

pulpa de moracuyd, limon y chile.

Aguachiles de Camarén

Aguachile Capitén Barbanegra. $239
Camardn desnaturalizado  en limon, aceite de chile habanero,

tinta de sepia, aguacate y brotes de cilantro.

Aguachile Capitén Barbaroja. $295

Camaron desnaturalizado en limén, mezclado con pasta de
chiles costenos, cebolla, aguacate, aros de cebolla blanca
y brotes de cilantro.

Aguachile Joi. $395

Camaron desnaturalizado en limén, cilantro, cebolla blanco,

chile serrano, cebolla encurtida y pepino persa. ®
Tiraditos

Tiradito Mulato. $239

Atun en salsas negras, aguacate, chile jalapeno, pina y cilantro.

Tiradito Zicatela. $255
Pescado en salsa de pifia con salpicon de pina tatemada y

aceite verde de cllanfro. C A S A J O S E P H

Tiradito Peruano. $495 k.
Pescado blanco, con salsa huancaina, comotes y elotes. Menu de Pl(]y(]

Nota: todos los platillos pueden prepararse con pescado blanco o atin.

EXTRAS

Papas A La Francesa. $185
Papas fitas acompariadas de alioli picante.

Crudités. $185
Zanahorig, jicama y pepino.

Coco Fresco. $185
Agua de coco fresco acompanado de limén, tajin y sal.

@ casajosephzicatela.com

@ cascjosephzicatela
Q 954 152 9378 *This is a cashless stablishment.



